
Il vino   in cifre
TuTTi i numeri 

del seTTore vinicolo in iTalia, 
unione europea e mondo

Superfici, produzioni, consumi, commercio, prezzi, 
andamento delle Denominazioni di origine. Uno 

strumento di lavoro indispensabile per gli operatori, 
da consultare nel corso dell’anno 

due edizioni
Gennaio: distribuita anche agli operatori 
della Gdo e grossisti e a 10.000 soci AIS 

titolari di enoteche, bar, ristoranti ecc.
aprile: distribuita a Vinitaly.

Contengono entrambe una carTa vini 
per promuovere le etichette delle cantine
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u n i o n e  e u r o p e a

Paese Dop Igp Vini comuni Totale

Spagna 821.396,2 73.109,8 73.791,5 968.297,6

Francia 519.642,0 206.913,0 79.687,0 806.242,0

Italia 284.578,8 195.824,3 183.501,7 663.904,7

Portogallo 94.390,5 142.425,7 0,0 236.816,2

Romania 27.716,7 15.853,3 138.199,8 181.769,7

Germania 102.626,3 44,5 0,0 102.670,8

Bulgaria 27.017,0 21.141,0 20.689,0 68.847,0

Ungheria 31.877,5 8.074,4 31.839,8 71.791,7

Grecia 13.085,5 15.739,8 38.507,7 67.333,0

Austria 46.092,0 0,0 0,0 46.092,0

Slovacchia 16.919,0 190,0 1.862,0 18.971,0

Repubblica Ceca 17.313,2 157,8 0,0 17.370,0

Slovenia 16.041,3 0,0 0,0 16.041,3

Cipro 940,8 3.889,1 4.236,3 9.066,2

Lussemburgo 1.274,0 0,0 0,0 1.274,0

Malta 511,3 3,0 177,7 692,0

Ue 27 2.021.422,1 683.365,6 572.492,5 3.277.179,2

 Superfici vitate per paeSe e tipologia di vino - 2010/11 (ettari)

Superfici vitate
2000/01 2001/02 2002/03 2003/04 2004/05 2005/06 2006/07 2007/08 2008/09 2009/10 2010/11

Spagna 1.124.433 1.115.322 1.120.568 1.116.950 1.104.512 1.099.765 1.096.371 1.098.453 1.049.754 1.018.655 968.298

Francia 902.908 907.668 896.154 893.072 897.066 879.857 879.857 848.428 830.221 816.042 806.242

Italia 772.513 768.995 764.798 728.213 726.985 730.439 734.845 700.076 686.407 673.325 663.905

Portogallo 238.073 240.267 241.118 239.952 236.704 238.831 238.647 240.051 237.786 236.721 236.816

Romania 178.101 181.605 181.343 181.562 181.770

Germania 104.211 103.527 105.919 102.831 102.483 102.432 102.517 102.531 102.759 102.692 102.671

Ungheria 86.400 85.260 85.470 81.852 81.344 71.003 71.792

Bulgaria 135.760 104.335 97.935 75.591 68.847

Grecia 77.589 80.794 64.778 66.284 66.682 69.907 70.112 71.010 70.089 67.851 67.333

Austria 50.456 50.350 51.136 51.030 50.988 50.681 50.273 50.013 49.272 45.533 46.092

Slovacchia 21.531 21.532 21.149 20.777 20.625 19.634 18.971

Rep. Ceca 19.262 19.107 19.081 17.662 17.419 17.361 17.361 17.370

Slovenia 16.597 16.704 16.961 17.364 16.422 16.177 16.041

Cipro 16.811 15.047 15.023 15.129 13.593 10.971 10.109 9.066

Lussemburgo 1.342 1.342 1.309 1.293 1.300 1.299 1.279 1.289 1.302 1.270 1.274

Malta 840 910 910 910 700 700 692

Ue-27 3.271.526 3.268.265 3.245.780 3.235.697 3.346.242 3.331.721 3.500.031 3.549.707 3.454.282 3.354.226 3.277.179

Fonte: Commissione Ue

evoluzione delle Superfici ue (ettari)
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Superfici per tipologia di vino - 2011 

Vini comuni Igp Dop 

Romania 6%

Germania 3%

Austria 1%

Slovacchia 1%

Rep. Ceca 1%

Grecia 2%

Ungheria 2%

Bulgaria 2%

Portogallo 7%

Spagna 30%

Francia 25%

Italia 20%

Quote % 
per paeSi 

2011
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I t a l I a Import-export

export italiano di vino per paesi (spumanti, bottiglia, sfuso, esclusi mosti)
litri
Paese 2000 2006 2007 2008 2009 2010 2011

Francia 340.826.014 149.380.404 127.948.352 103.582.430 127.770.700 105.681.926 108.957.023

Paesi Bassi 30.074.647 32.127.351 35.055.007 37.668.869 41.142.362 46.784.862 49.891.617

Germania 620.802.106 640.658.080 624.432.531 588.995.794 656.801.799 679.100.571 697.659.386

Regno Unito 124.988.347 233.684.219 267.277.931 270.001.631 297.700.542 298.054.812 298.299.801

Danimarca 20.659.593 28.359.676 28.526.043 28.644.922 31.331.823 36.594.872 40.022.896

Belgio 25.882.250 31.656.822 32.048.224 32.691.961 33.249.424 29.060.917 33.721.986

Norvegia 7.561.532 11.093.465 12.954.572 14.555.093 18.299.582 17.850.773 18.864.392

Svezia 23.323.240 24.962.658 26.451.133 30.483.737 34.474.945 33.105.420 36.898.387

Finlandia 5.619.441 5.307.421 6.098.810 6.313.252 6.722.668 6.906.787 7.647.697

Austria 34.995.100 45.445.923 45.267.399 36.428.323 36.881.736 58.009.866 62.458.525

Svizzera 57.105.344 59.778.501 61.163.128 60.552.624 68.588.679 66.498.120 67.305.910

Polonia 23.188.755 13.715.757 14.272.081 16.383.640 12.164.956 15.855.267 16.293.285

Repubblica Ceca 18.629.661 55.319.130 57.572.496 55.991.914 55.540.212 61.842.960 68.076.829

Ungheria 1.906.052 27.823.303 42.153.858 21.341.483 10.015.826 34.780.665 99.418.613

Ucraina 235.632 213.234 562.414 1.195.509 909.098 1.848.097 2.782.664

Russia 10.352.242 19.820.714 22.729.936 30.797.550 64.850.118 108.226.191 68.546.043

Stati Uniti 187.857.736 235.102.709 253.470.865 247.335.500 239.291.392 260.290.750 286.448.093

Canada 44.140.378 55.942.630 57.175.317 58.229.434 60.653.672 66.317.988 67.882.748

Brasile 9.108.690 9.221.020 11.410.028 10.655.553 8.871.302 13.683.945 13.705.032

Singapore 604.795 756.420 843.689 982.493 1.154.899 1.369.974 1.791.244

Cina 5.845.677 7.538.538 8.387.151 8.481.795 7.936.138 21.568.701 26.045.560

Corea del Sud 759.445 1.891.060 2.988.465 2.944.604 2.791.064 3.340.718 3.401.804

Giappone 34.384.358 28.663.150 28.039.567 29.587.865 31.092.664 31.738.156 37.242.457

Hong Kong 683.027 1.794.056 1.115.908 1.445.648 1.701.123 2.669.710 2.920.667

Totale 1.784.909.461 1.843.744.373 1.900.312.917 1.821.156.260 1.963.766.946 2.119.035.941 2.294.141.347

Euro
Paese 2000 2006 2007 2008 2009 2010 2011

Francia 136.306.456 83.913.170 85.617.602 87.421.291 89.869.508 86.276.611 108.572.253

Paesi Bassi 45.707.793 71.746.569 80.793.245 93.121.980 90.452.340 101.314.169 114.817.773

Germania 749.577.258 716.374.437 755.224.343 794.442.548 812.147.398 843.844.444 915.716.037

Regno Unito 223.230.458 386.682.897 470.096.655 501.762.562 459.657.355 459.140.605 507.247.208

Danimarca 46.278.579 90.304.741 97.305.650 98.936.663 104.729.286 132.428.945 141.342.006

Belgio 37.219.052 53.823.679 59.048.512 63.983.694 66.896.168 68.969.402 80.690.331

Norvegia 15.293.627 36.457.323 43.366.482 49.732.454 57.867.141 59.648.273 65.769.018

Svezia 41.528.927 64.102.559 73.280.084 83.520.529 83.076.478 85.110.051 97.782.146

Finlandia 10.633.595 14.985.334 16.946.863 17.685.221 17.404.726 19.235.894 21.573.450

Austria 55.966.012 68.588.816 72.784.868 71.494.279 73.120.251 87.700.674 93.586.431

Svizzera 137.491.211 196.277.342 217.206.273 226.708.736 228.655.488 256.426.704 266.354.787

Polonia 10.369.221 13.612.509 15.663.246 19.767.323 16.030.487 21.155.751 23.238.920

Repubblica Ceca 6.591.945 23.863.391 27.923.087 31.802.999 30.021.761 36.684.563 42.189.573

Ungheria 2.142.969 13.211.835 17.694.449 12.206.693 6.980.809 12.527.486 33.772.258

Ucraina 172.747 1.134.954 3.356.497 4.526.343 3.087.013 6.458.741 10.689.877

Russia 7.657.209 40.000.684 56.902.125 63.886.411 65.166.957 103.887.312 118.040.738

Stati Uniti 542.175.461 807.622.373 827.938.001 797.191.347 737.448.880 818.541.116 934.058.458

Canada 105.633.748 190.431.405 196.766.072 201.732.448 190.484.693 244.696.387 253.672.989

Brasile 24.416.378 18.861.217 22.917.079 23.974.098 19.698.281 30.437.190 35.419.573

Singapore 2.827.715 4.684.280 6.012.055 6.725.860 6.313.084 8.507.136 10.725.195

Cina 4.605.099 9.528.657 14.787.485 15.141.447 19.506.210 39.912.154 65.066.839

Corea del Sud 1.826.394 6.503.366 13.372.611 12.994.376 10.908.950 11.687.339 12.632.553

Giappone 100.586.293 99.065.363 100.016.221 101.238.798 96.479.107 99.771.248 118.871.697

Hong Kong 2.886.019 4.874.588 6.598.130 8.519.705 9.330.137 14.651.549 21.704.928

Totale 2.446.495.376 3.207.606.926 3.522.265.324 3.655.474.360 3.488.707.915 3.885.865.399 4.367.969.579

Euro/litro
Paese 2000 2006 2007 2008 2009 2010 2011

Francia 0,40 0,56 0,67 0,84 0,70 0,82 1,00

Paesi Bassi 1,52 2,23 2,30 2,47 2,20 2,17 2,30

Germania 1,21 1,12 1,21 1,35 1,24 1,24 1,31

Regno Unito 1,79 1,65 1,76 1,86 1,54 1,54 1,70

Danimarca 2,24 3,18 3,41 3,45 3,34 3,62 3,53

Belgio 1,44 1,70 1,84 1,96 2,01 2,37 2,39

Norvegia 2,02 3,29 3,35 3,42 3,16 3,34 3,49

Svezia 1,78 2,57 2,77 2,74 2,41 2,57 2,65

Finlandia 1,89 2,82 2,78 2,80 2,59 2,79 2,82

Austria 1,60 1,51 1,61 1,96 1,98 1,51 1,50

Svizzera 2,41 3,28 3,55 3,74 3,33 3,86 3,96

Polonia 0,45 0,99 1,10 1,21 1,32 1,33 1,43

Repubblica Ceca 0,35 0,43 0,49 0,57 0,54 0,59 0,62

Ungheria 1,12 0,47 0,42 0,57 0,70 0,36 0,34

Ucraina 0,73 5,32 5,97 3,79 3,40 3,49 3,84

Russia 0,74 2,02 2,50 2,07 1,00 0,96 1,72

Stati Uniti 2,89 3,44 3,27 3,22 3,08 3,14 3,26

Canada 2,39 3,40 3,44 3,46 3,14 3,69 3,74

Brasile 2,68 2,05 2,01 2,25 2,22 2,22 2,58

Singapore 4,68 6,19 7,13 6,85 5,47 6,21 5,99

Cina 0,79 1,26 1,76 1,79 2,46 1,85 2,50

Corea del Sud 2,40 3,44 4,47 4,41 3,91 3,50 3,71

Giappone 2,93 3,46 3,57 3,42 3,10 3,14 3,19

Hong Kong 4,23 2,72 5,91 5,89 5,48 5,49 7,43

Totale 1,37 1,74 1,85 2,01 1,78 1,83 1,90
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LA  CARTA  DEI  VINI

Nerium, nome ispirato alla flora 
spontanea dei terreni marchigiani 
(Oleandro – famiglia – Apocinacee 
– Specie: Nerium Oleander L.), è 
ottenuto da una selezione delle uve 
provenienti dal ristretto areale di 
questa Doc, nel pieno rispetto delle 
moderne tecniche ecocompatibili di 
coltivazione.
Vitigno: Lacrima 100%
Colore: Rosso rubino con riflessi 
violacei.
Profumo: Caratteristico, con gradevoli 
sentori di viola e di frutti di bosco.
Sapore: Abbastanza fresco, 
sufficientemente caldo, morbido e 
gradevolmente tannico. Retrogusto in 
armonia con le sensazioni olfattive di sottobosco.
Abbinamenti: Ideale per aperitivi (specie se abbinato a salumi freschi 
e speziati). Si accosta altrettanto bene a primi e secondi di carne, 
specie se particolarmente aromatici e ricchi di spezie. Nelle cucine 
creative viene talvolta abbinato ad alcuni piatti elaborati di pesce.
Temperatura di servizio: 15-18°

“NERIUM” 
lACRIMA dI 

MORRO d’AlbA 
dOC 

Boccafosca www.Boccafosca.it

“AMORNERO” 
ROSSO SAlENTO 

IgT

angelo Rocca & figli www.Roccavini.com

Dal 1880 la Famiglia Rocca opera nel settore 
vinicolo: dalla commercializzazione del vino 

sfuso dei primi anni, l’attività si è poi estesa alla 
produzione di ottimi vini del Salento. Ad oggi il 

marchio Rocca è presente in ben 40 stati di tutto 
il mondo. “Amornero”: una linea affascinante che 

evoca un’immagine accattivante, la cui eleganza 
si riflette nella struttura del vino stesso. Seducente 

grazie al suo bouquet molto intenso, composito e 
vivace. Solo avvicinandosi al bicchiere per più volte 

se ne possono cogliere le variegate nuances e le 
armoniose note di frutta matura. La forza, la pienezza, 

la profondità di gusto, la facilità di beva, la durata al 
palato e la sua persistenza ci convincono che le uve 

Primitivo e Negroamaro (autoctone della regione Puglia) 
di questo energico vino sono tra le più misteriose e preziose 

d’Italia. Ottimo abbinato a piatti saporiti ed elaborati: dalla 
pasta fresca ripiena accompagnata da sughi di selvaggina, carni 

rosse alla griglia, stufati e formaggi stagionati.

aRcipelago muRatoRi – tenuta RuBBia al colle www.aRcipelagomuRatoRi.it

“TuttoNatura” Igt Sangiovese nasce nella Tenuta 
toscana dell’Arcipelago Muratori, dedicata 
alla produzione esclusivamente di vini rossi da 
uve Sangiovese o di taglio Bordolese. Questo 
vino, aldilà di quanto sintetizzato in etichetta 
col termine natura, è rappresentativo della 
linea ecosimbiotica di Rubbia al Colle. La linea 

evidenzia un progetto destinato a coinvolgere 
l’intera produzione della Tenuta, a partire 
dal vigneto non sottoposto a nessun 
trattamento chimico, con suoli arricchiti da 
colonie fungine dette micorrize. In cantina 
vengono utilizzati solo lieviti indigeni, 
non viene effettuata nessuna chiarifica, 
né vengono aggiunti solfiti. L’energia 
necessaria al funzionamento della Tenuta è 
tutta prodotta da fonti rinnovabili. Un vino 
color porpora, sinceramente fruttato, con 
profumi persistenti di frutti rossi, di piacevole 
freschezza. Un vino antico, di moderata 
gradazione alcolica, per nuovi stili di vita. 
Accompagna salumi, formaggi, carni, zuppe e 
piatti della tradizione toscana. 
TuttoNatura esiste anche nella versione 
Cabernet Sauvignon.

“TUTTONATURA” 
TOSCANA 

SANgIOVESE IgT

Nasce in tenuta Astoria su terreni collinari a circa 150 m. 
s.l.m. sui vigneti di Glera denominati “Costa del Sol” 
orientati a est-ovest con circa 4.000 ceppi per ettaro.

La vendemmia avviene manualmente in settembre con 
le uve al massimo equilibrio chimico/organolettico a 

cui fanno seguito la pressatura soffice e la decantazione 
statica del mosto. La fermentazione primaria avviene in 

recipienti di acciaio a 16 °C con lieviti selezionati autoctoni; 
prima che questa abbia termine, si trasferisce il vino nuovo, 

ancora con un alto residuo zuccherino, nell’autoclave per 
la presa di spuma che avviene senza interruzione della 

fermentazione primaria. La sua durata è di 20/25 giorni a 
cui fa seguito un periodo di circa 30 giorni di permanenza 

sui lieviti. Questa tecnica assicura uno spumante più fruttato 
e caratteristico nel suo aroma. Il perlage è continuo e a grana 

sottilissima. Il colore è giallo paglierino scarico con riflessi 
verdognoli, al naso è intenso, fruttato di pesca e melone, tipico. 

Il sapore è morbido, pieno, armonico e aromatico per tipicità.

VAldObbIAdENE 
PROSECCO 

SUPERIORE 
dOCg

Vino Spumante 
millesimato

astoRia wines www.astoRia.it

“Il Falcone” è uno dei 
più prestigiosi vini 
rossi pugliesi con il 
quale Rivera ha voluto 
ricordare l’imperatore 
Federico II di Svevia, 
umanista e grande 
appassionato della nobile 
arte della falconeria, che 
fece costruire nei pressi 
di Andria il famoso e 
misterioso “Castel del 
Monte”. Sette secoli 
dopo il castello ha dato 
il suo nome alla circostante zona Doc. “Il Falcone” è ottenuto da una 
rigorosa selezione di uve dai vigneti più vecchi delle varietà autoctone 
Nero di Troia, che conferisce al vino tutto il suo carattere e struttura, e 
Montepulciano che contribuisce alla sua armonicità. La maturazione 
per 14 mesi in legni pregiati e almeno per un ulteriore anno in 
bottiglia permettono a “Il Falcone” di affinare l’importante struttura e 
sviluppare il carattere e l’eleganza che lo hanno reso famoso. La stoffa 
consistente ed elegante lo rendono adatto a cibi particolarmente 
saporosi quali i grandi arrosti di carni rosse, la selvaggina da pelo, le 
carni a base di salse forti e i formaggi stagionati.

“Il FAlCONE” 
CASTEl dEl 
MONTE dOC 

RISERVA

azienda vinicola RiveRa www.RiveRa.it

Ricasoli: un nome legato al vino dal 1141, una tra le imprese familiari 
più antiche al mondo. Con una proprietà di 1.200 ettari, di cui 230 di 
vigneto, la Barone Ricasoli situata nel comune di Gaiole in Chianti, 
è oggi è la quarta azienda più longeva al mondo, rimasta in mano 
alla famiglia fondatrice e la prima in Italia nel campo del vino. Dal 
1993 Francesco Ricasoli guida l’azienda con l’obiettivo di rinnovare 
le qualità e la personalità dei grandi vini di Brolio, sperimentando e 
valorizzando le caratteristiche uniche del territorio e della sua storia. 
Una tra le poche realtà del Chianti Classico capaci di produrre vini dalla 
personalità molto diversa tra loro all’interno di un unico territorio.
Le vigne dell’azienda, che dai 280 raggiungono i 480 metri s.l.m., 
producono le uve destinato al Brolio annata: terreni anche molto 
diversi tra loro ma tutti accomunati dalla ricchezza di scheletro. 
Brolio Chianti Classico riesce a coniugare la grande bevibilità così 
tipica del Chianti Classico nella versione giovane a una struttura 
piena e complessa con ampi e intensi sentori di frutta rossa immersi 
in eleganti note di vaniglia, che lo rende vino importante nella sua 
categoria. Ottenuto da 80% Sangiovese, 15% Merlot e 5% Cabernet 
Sauvignon, matura 9 mesi in barrique e tonneaux. 

“bROlIO” 
ChIANTI 

ClASSICO dOCg

BaRone Ricasoli www.Ricasoli.it

Nasce in tenuta Astoria su terreni collinari a circa 150 m. s.l.m. sui 
vigneti di Glera orientati a est-ovest con circa 4.000 ceppi per ettaro. 
Per questa Cuvée vengono selezionati solo i grappoli migliori raccolti 

manualmente in ceste a settembre, in giusta maturazione; 
fanno seguito la diraspatura e la macerazione dell’uva a 
8/10 °C per qualche ora (criomacerazione) direttamente 
in pressa in ambiente iperriduttivo.

Si procede quindi alla pressatura soffice e alla 
decantazione statica del mosto. La sua fermentazione 

primaria avviene in recipienti di acciaio a 16 °C con lieviti 
selezionati autoctoni. Il vino nuovo, privato della feccia più 

grossolana, viene mantenuto con residuo zuccherino e lasciato 
sui lieviti per 2/3 settimane; dopo averlo reso limpido viene 
travasato in autoclave dove avviene la presa di spuma a 16 °C 
che dura circa 30 giorni a cui fa seguito un ulteriore affinamento 
sui lieviti di qualche settimana. L’imbottigliamento e il riposo in 
bottiglia per almeno 1-2 mesi ne concludono il ciclo.

Il risultato è un perlage fine, elegante e persistente. Il colore è 
giallo paglierino scarico con riflessi verdognoli. Al naso è intenso, 

netto, fruttato, di tipico aroma varietale. Il sapore è asciutto, pieno, 
sapido, armonico.

“CASA 
VITTORINO” 

VAldObbIAdENE 
PROSECCO 

SUPERIORE 
dOCg

Vino Spumante 
Brut

Nasce in tenuta Astoria nel vigneto “Crevada”. I vigneti 
orientati a nord-sud; con circa 5.000 ceppi per ettaro. Le uve 
sono lo Chardonnay, l’Incrocio Manzoni 6.0.13 e il Sauvignon.

L’uva vendemmiata e cernita manualmente in piccole 
ceste è portata alla cantina per la pressatura soffice e 
la decantazione statica del mosto. La fermentazione 
primaria avviata a 18/20 °C con lieviti selezionati, 
in seguito viene condotta a 13/14 °C in recipienti 
di acciaio, dove il vino continua la sua evoluzione 
anche a fermentazione ultimata. Questo permette 
di ottenere la massima espressione delle tonalità 
aromatiche fresche e agrumate. Dopo qualche mese 
di affinamento sulla “feccia nobile” durante il quale si 
complessa organoletticamente, si procede alla filtrazione 
e all’imbottigliamento. Il dovuto riposo in bottiglia ne 
completa il carattere.
Il colore è giallo paglierino, brillante. Il naso è di frutta 
fresca con sentori floreali, e il sapore è asciutto, sapido e 
fresco.

“MINA” 
COllI dI 

CONEglIANO 
dOC

opporTuniTà 
di comunicazione 

per le case vinicole

due edizioni
più vanTaGGi
Prezzo speciale 

per chi sarà 
presente 

su entrambe 
le edizioni 
scegliendo 
l’opzione 

pubblicità tabellare 
+ carta vini

carTa vini
 Presenza solo in Carta 

vini con uno o più prodotti 
(immagine bottiglia 

o etichetta accompagnata 
da scheda tecnica del vino)

pubbliciTà Tabellare 
+ carTa vini

 Presenza con pagina 
di pubblicità tabellare 

+ un prodotto in Carta vini 
omaggio


